Ravioli maggiorana e mentuccia con rafano e pecorino

INGREDIENTI PER QUATTRO PERSONE

e Ravioli di ricotta gr 400

e salsa di pomodoro gr 250
e burro 100 gr

e rafano

e mentuccia

e maggiorana

Cuocete i ravioli in abbondante acqua salata, saltateli con la salsa di pomodoro, il burro e le erbe,
disponeteli nel piatto (3/5 per porzione), cospargete con rafano grattugiato fresco.



